
Herzlich willkommen im FOUR!
Ich freue mich sehr, Sie bei uns begrüßen zu dürfen.

Mit dem FOUR möchte ich einen Ort schaffen, an dem gutes Essen, herzlicher Service und eine 
schöne Atmosphäre zusammenkommen. Einen Ort, an dem man gerne Zeit verbringt und sich 
einfach wohlfühlt.

Für mich sind es vor allem die kleinen Dinge, die einen schönen Restaurantbesuch ausmachen: 
ein herzliches Willkommen, gutes Essen, aufmerksamer Service und eine Zeit, an die man gerne 
zurückdenkt.

Gemeinsam mit meinem Team geben wir jeden Tag unser Bestes, damit Sie sich bei uns  
wohlfühlen und Ihren Besuch genießen können.
Der Name FOUR hat für mich eine ganz persönliche Bedeutung: Es ist mein viertes Restaurant. 
Umso mehr freue ich mich, diesen neuen Ort gemeinsam mit meinem Team mit Leben zu  
füllen und Sie hier als unsere Gäste begrüßen zu dürfen.

Mein Team und ich wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt, guten Appetit und eine tolle  
Zeit bei uns.

 
 
                 Ihr Gastgeber

Aico Horn



Speisekarte
Montag – Freitag 
Kleine Karte von 15.00 – 17.00 Uhr 
Mit * gekennzeichnete Speisen
sind in diesem Zeitraum erhältlich



�   Vorspeisen
Trüffel Fries mit Parmesan 
Knusprige Pommes mit Parmesan und Trüffel-Mayonnaise  �    7,90 €

Cheese Fries 
Knusprige Pommes mit Käsesauce  �    7,50 €

Loaded Cheese Fries 
Knusprige Pommes mit Käsesauce, Chilli con Carne, Jalapeños und mexikanischem Tomatensalat  �    9,90 €

Chicken Tenders 
Hausgemachte, knusprige Hähnchenstreifen mit einem Dip nach Wahl  �    8,90 €

Korean Chicken Bites 
Knusprige Hähnchenstücke mit asiatischer süß-scharfer Sauce  �    8,90 €

Onion Rings 
Knusprige Zwiebelringe mit einem Dip nach Wahl  �    6,90 €

Pita Brot mit Hummus (vegan) �    4,50 €

Pita Brot mit Hummus und Garnelen 
Mit vier gebratenen Garnelen  �    8,50 €

Combo Plate 
Cheese Fries, Onion Rings und Chicken Tenders mit zwei Dips nach Wahl  �    12,90 €

*



�   Unser Burgerprinzip

Wähle Zwischen

Brioche Brötchen (BIO) Vollkorn Brötchen
    (vegan) (BIO)

Glutenfreies Brötchen
(vegan)
+ 2,50  Aufpreis 

Und

Rindfleisch Patty Veganes Fleisch Patty

Regionalität steht bei uns an erster Stelle!
Unsere Burger Pattys werden zu 100 % von uns selbst hergestellt - aus regionalem Rindfleisch. 

Frisch verarbeitet, sogfältig gewürzt und medium gebraten, damit das Fleisch saftig, zart und  
voller Geschmack bleibt.

Alle unsere Backwaren beziehen wir vom Bäck am Eck in Rottenburg.



The Classic 
Fleisch Patty, Blattsalat, eingelegte Zwiebeln,
Tomaten, eingelegte Gurken und Burgersauce  �    12,50 €

Cheeseburger 
Fleisch Patty, Cheddar Käse, Blattsalat, eingelegte Zwiebeln,  
Tomaten, eingelegte Gurken und Burgersauce  �    13,50 €

BBQ Bacon Lover  
Fleisch Patty, Cheddar Käse, Bacon, Onion Rings,  
eingelegte Gurken, Röstzwiebeln und BBQ-Sauce  �    14,50 €

Egg & Bacon Burger 
Fleisch Patty, Cheddar Käse, Blattsalat, eingelegte Gurken,  
eingelegte Zwiebeln, Speck-Marmelade, Spiegelei, BBQ-Sauce�    15,90 €

Chili Burger  
Fleisch Patty, Cheddar Käse, Blattsalat, Tomaten,  
eingelegte Gurken, eingelegte Zwiebeln, Jalapeños und Chili-Mayonnaise  �    14,50 €

�   Burger & Beilagen

Portion Pommes *  
mit einem Dip nach Wahl  �    3,50 €

Portion Trüffel Fries mit Parmesan * �    4,50 €

Portion Curly Fries *  
mit einem Dip nach Wahl  �    3,90 €

Beilagensalat *  �    4,50 €

Wähle deine Beilage  �



Mexican Spicy Burger 
Fleisch Patty, Cheddar Käse, Guacamole Creme,
Nachos, Jalapeños und Mayonnaise  �    15,50 €

Classic Smash Burger 
2 × Smashed Patty, Cheddar Käse, Bacon,   
Röstzwiebeln, eingelegte Gurken und Burgersauce  �    14,50 €

Trüffel Smash Burger  
2 × Smashed Patty, Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln,  
Parmesan Käse, Chips-Sticks und Trüffel Mayonnaise  �    16,90 €

The Double Neckar Burger  
2 × Fleisch Patty, 2 x Cheddar Käse, Blattsalat,  
eingelegte Gurken, Röstzwiebeln und Burgersauce  �    16,90 €

Asian Chicken Burger 
Hähnchenbrust, karamellisiert in asiatischer süß-scharfer Sauce, 
eingelegte Gurken, Coleslaw und Chili-Mayonnaise  �    15,90 €

Ketchup   �   

Mayonnaise �    

BBQ-Sauce  �    0,30 € 

Chili-Mayonnaise  �    0,50 €

Burgersauce  �    0,50 €

Sour Cream  �    0,50 €

Trüffel Mayonnaise  �    0,80 €

�   Burger & Dips

Wähle deinen Dip  � 



Meat Bowl 
Reis, Quinoa, Avocado, Süßkartoffel-Erbsen-Mix, Cranberrys,  
Kürbiskerne, Chili con Carne, Limetten-Curry Sauce  �    15,50 €

Mexican Chicken Bowl 
Hähnchenbruststreifen, Reis, Guacamole, eingelegte Zwiebeln,  
Jalapeños, mexikanischer Tomatensalat, und Chili-Mayo Dressing  �    15,50 €

Garnelen Bowl 
Couscous-Perlen, Blattsalat, gebratene Garnelen, Mango,  
Avocado, Rotkohl, Limetten-Jalapeño Dressing  �    16,50 €

Salmon Poke Bowl 
Reis, Poke-Lachs, Avocado, Edamame, Mango, Cherrytomaten,  
eingelegter Ingwer, Sesam, Limetten-Jalapeño Dressing �    16,50 €

Falafel Bowl (vegan) 
Falafel, Couscous-Perlen, Quinoa, Blattsalat, Hummus, eingelegte Gurken,
Cherrytomaten, Rotkohl, Joghurt Dressing  �    14,50 €

�   Bowls



Quinoa Salatteller (vegan) 
Blattsalat, Quinoa, Cherrytomaten, eingelegte Gurken, Avocado,  
eingelegte Zwiebeln, Granatapfelkerne, Balsamico Dressing  �    13,50 €

Kleiner Salatteller  
Knackiger Pflücksalat, Cherrytomaten, Gurken,  
eingelegte Zwiebeln, Balsamico Dressing �   5,90 €

Großer Salatteller 
Knackiger Pflücksalat, Cherrytomaten, Gurken,  
eingelegte Zwiebeln, Balsamico Dressing  �    10,90 €

�   Salate

Extras  �  

Hähnchenstreifen �   3,90 €  

Garnelen (3 Stück) �    3,90 €

Falafel (4 Stück)  �    3,90 € 

Gebratener Ziegenkäse  �    3,90 €



Pinsa Margherita 
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, frischer Basilikum  �    12,90 €

Pinsa Diavolo 
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, milde Salami, frischer Basilikum  �    14,90 €

Pinsa Burrata 
Tomatensauce, Burrata di Bufala, getrocknete Tomaten, Basilikum Pesto, Pistazien  �    14,90 €

Hausgemachte Lasagne 
100 % Rindfleisch, cremige Béchamelsauce, geschmolzener Käse  �    13,90 €

Gegrillte Hähnchenbrust 
Saftige Hähnchenbrust 
wahlweise mit Pommes oder kleinem Salat  �    12,90 €

�   More...*



Vegan Lemon Pie 
Hausgemachte cremige Zitronentarte mit knusprigem Boden  �    6,90 €

Warmer Cookie aus der Pfanne 
Halb gebackener Keksteig mit Vanilleeis und Salted Caramel Sauce  �    8,50 €

Chocolate Lava Cake 
Warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern, Vanilleeis & Beerensauce  �    7,50 €

Eiscafé  �    7,50 €

Eisschokolade  �    7,50 €

Gemischtes Eis
Sorten: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Salted Caramel �    pro Kugel 2,20 €

Kuchenauswahl - täglich wechselndes Angebot, fragen Sie unser Personal

�   Nachtisch *



Getrankekarte

:



�   Alkoholfrei
Tafelwasser, classic oder still  �    0,2 l 0,4 l 1,0 l     2,60 € | 3,60 € | 6,80 €

Cola | Cola Zero | Bluna | süßer Sprudel  �    0,4 l 0,2 l     4,60 € | 3,60 €

Fetz Spezi vom Fass  �    0,5 l 0,3 l     4,90 € | 3,90 €

Bitter Lemon  �    0,4 l 0,2 l     4,80 € | 3,80 €

Saftschorle   �    0,4 l 0,2 l     4,80 € | 3,80 €

Apfelsaft naturtrüb | Johannisbeer I Maracuja 
Orange I Grapefruit (pur)   �    0,4 l 0,2 l     5,80 € | 4,50 €

Holunderschorle (Bio) (Holundersirup von Holunder Blüten Wunder aus Tübingen-Weilheim)    0,4 l 0,2 l     4,90 € | 3,90 €

�   Hausgemachte limos & eistees
Apfel-Holunder-Minz-Limonade  �    5,90 €

Maracuja-Limetten-Limonade   �   5,90 €

Eistee Pfirsich  �   5,90 €

Eistee Granatapfel  �   5,90 €



�   Hei      getränke
Kaffee  �    3,20 €

Cappuccino  �    4,40 €

Milchkaffee I Latte Macchiato  �    4,60 €

Espresso | Doppelter Espresso  �    2,90 € | 4,90 €

Espresso Macchiato  �    3,50 €

Heiße Schokolade   �    4,20 €

Chai Latte   �    4,50 €

Alle unsere Heißgetränke sind auch koffeinfrei zu erhalten.    Hafermilch +0,50 €

Tee  
Kräuter-Garten (Kräuter Tee), Zitrone Ingwer (Grüner Tee), Pfefferminze (Kräuter Tee),  
Sommerbeeren (Früchte Tee), Rooibos Vanilla (Kräuter Tee), Darjeeling-Royal (Schwarzer Tee)   �    3,20 € 

Heiße Zitrone   �    3,50 € 

Heißer Holunder   �    4,20 € 

Heißer Ingwer   �    3,80 €

mit Bohnen aus der Maycoffee Privatrösterei in Herrenberg



�   Bier
Schimpf Spezial | Radler vom Fass  �    0,5 l 0,3 l     4,70 € | 3,70 €

Schimpf Keller Pils vom Fass  �    0,3 l     4,30 €

Schimpf Hefeweizen Hell vom Fass  �    0,5 l 0,3 l     4,90 € | 3,90 €

Schimpf Kristallweizen I Dunkles Hefeweizen  �    0,5 l     4,90 €

Schimpf s`Höpfle Bier alkoholfrei (Bio)   �    0,5 l     4,70 €

Schimpf Weizen alkoholfrei   �    0,5 l     4,90 €

 von der Brauerei Schimpf in Remmingsheim

�   Aperitif
Glas Riesling Sekt Herzog von Württemberg �    0,1 l     4,50 €

Aperol Spritz | Sarti Spritz | Lillet Wild Berry �    7,20 €

Holunder Spritz (alkoholfrei)   �     5,50 €



�   Schnaps, Likör und Longdrinks

Edelobst-Brennerei Moser aus Rottenburg-Schwalldorf 
Williams Christ | Obstbrand | Mirabellenwasser I Kirschwasser   �    2 cl     2,50 €

Edelobst-Brennerei Moser aus Rottenburg-Schwalldorf 
Eisbeer-Likör I Pfirsich-Likör   �    2 cl     2,50 €

Edelobst-Brennerei Maurer aus Rottenburg Feine Haselnuss (Spirituose)  �    2 cl     2,50 €

Jägermeister | Ramazzotti �   4 cl     4,20 €

Berliner Luft | Ouzo   �    2 cl      2,50 € 

Gin | Wodka | Bacardi wahlweise mit:  
Cola, Bluna, O-Saft, Maracuja, Tonic Water, Wild Berry, Bitter Lemon  �    4 cl     6,50 €

Jacky Cola  �    4 cl     6,90 €



Weißwein Goldberg Riesling feinherb, Fellbacher Weingärtner  �    0,25 l     5,60 €

Grauburgunder Kiefer, Weingut Friedrich Kiefer, Baden  �    0,25 l     5,90 €

Chardonnay Belles du Sud, Les Domaines Auriol, Frankreich  �    0,25 l     7,20 €

Trollinger Weißherbst fruchtig, Fellbacher Weingärtner  �    0,25 l     5,60 €

Bardolino Rosé Chiaretto, Lenotti, Italien  �    0,25 l     7,20 €

Rotwein Lemberger (Schiefer) trocken, Fellbacher Weingärtner  �    0,25 l     5,60 €

Tre Forte Rosso Puglia, Conti Zecca, Italien  �    0,25 l     7,50 €

Weinschorle  �    0,25 l     4,20 €

Chardonnay Belles du Sud, Les Domaines Auriol, Frankreich 
Harmonisches Aromenspiel aus weißen Früchten wie Birne und Pfirsich, 
ergänzt durch feine Zitrus- und florale Noten.  �    0,75 l     20,90 €

Bardolino Rosé Chiaretto, Lenotti, Italien 
Fruchtiges Bukett mit dem Duft nach Pfirsichblüten. Frischer, trockener Geschmack, 
vollmundig und lebhaft  �    0,75 l     20,90 €

Tre Forte Rosso Puglia, Conti Zecca, Italien 
Samtiger, harmonischer Wein mit Aromen von roten Beeren und einem langen Abgang  �    0,75 l     21,90 €

�   Wein & Flaschenweine



�   Cocktails

Mojito Rum I Limette I Soda I Minze I brauner Zucker  �    8,90 €

Cuba Libre Rum I Cola I Limette I Brauner Zucker  �    8,90 €

Sex at the Neckar Wodka I Pfirsich I Orange I Kirsche I Ananas�    8,90 €

Whiskey Sour „ahorn-Style“ Whiskey I Zitrone I Rohrzucker I Ahornsirup �    8,90 €

Aperol Sour Aperol I Orange I Zitrone I Rohrzucker  �    8,50 € 

Pornstar-Martini Wodka I Passionsfruchtpüree I Vanille I Limette  �    8,50 €

Espresso Martini Wodka I Espresso I Rohrzucker �    8,50 €



�   Four Spezial

�   Alkoholfreie Cocktails

HDB Gin I Basilikum I Zitrone I Rohrzucker �    8,90 €

HOFGUT Wodka I Bitter Lemon I Mandelsirup I Limette I Zitrone I Kirsch�    8,90 €

STIFT Wodka I Kahlúa I Sahne  �    8,90 €

FOUR Lass dich überraschen (auch alkoholfrei)   �    8,90 € I 7,90 €

Safer Sex at the Neckar Pfirsich I Orange I Kirsche I Limette I Ananas�    7,90 €

Ipanema Ginger Ale I Limette I Brauner Zucker  �    7,90 € 

Virgin Lemon Thai Bitter Lemon I Mandelsirup I Limette I Zitrone I Kirsch �    7,90 €

Tropical Four Orange I Maracuja I Limette I Grenadine   �    7,90 €

angelehnt an bekannte Cocktail-Klassiker



